Cocktail "Yellow-Red-Sweety" mit Verpoorten Original

Zutaten

fur einen Cocktail:

6 cl VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
5 cl Bananen-Saft

5 cl Kirsch-Saft

4 cl Rote Gritze

Schlagsahne

B
i

Zubereitung

Zunéchst die rote Gritze in ein groRes Glas geben, danach den VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikdr vorsichtig daraufgie3en.
Am besten Uber einen Léffel laufen lassen. So bekommt man schéne Schichten.

AnschlieBend den Kirsch- und den Bananensaft gut zu einem "KiBa" vermischen und wieder tGber den Loffel auf den
VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikdr laufen lassen. Zum Abschluss das ganze mit Schlagsahne krénen.

Leser-Tipp

Weil das ein sehr bunter Cocktail ist, kann man ihn schén mit bunten Zuckerperlen garnieren. Manchmal ist die rote Gritze
zu grob fur Strohhalme. Umso besser: Dann eignen sie sich als leckerer Partysnack, wenn der Cocktail schon wieder
ausgetrunken ist.

Link zum Rezept: Cocktail "Yellow-Red-Sweety" mit Verpoorten Original
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